


DIDI [Nepali: große Schwester] nimmt Dich mit auf eine  
sinnliche Reise durch die kulinarische Vielfalt Asiens. Es ist ihr 

eine Herzensangelegenheit mit Dir die Fusion der  
asiatischen Esskulturen zu teilen. 

Entdecke exotische Frische, erlebe authentische Gerichte  
und genieße liebevoll angerichtete Variationen bei DIDI.

Gerne helfen wir Dir bei der individuellen Auswahl und  
Erläuterung der Speisen. Sprich uns gerne an :)

W i l l k o m m e n  b e i  D I D I ,



A P E R I T I F  	
	
	 S A K E  G I N G E R  S P R I T Z   	 9, 5 0

	 S A K E  WA R M / C O L D  8 C L  	 9, 5 0 

	 A P E R O L  S P R I T Z  	 8 , 0 0

	 L I L L E T  W I L D B E R R Y 	 8 , 0 0

	 C A M PA R I  S P R I T Z 	 8 , 0 0

	 P R O S EC C O  S C AV Y  R A Y  0, 2 L  	 9, 0 0

C H A M PA G N E R  	
	
	 M O E T  C H A N D O N  B R U T  0,7 5 L   	 1 2 0, 0 0

	 M O E T  C H A N D O N  R O S E  0,7 5 L   	 1 3 0, 0 0

	 M O E T  C H A N D O N  I C E  I M P E R I A L  0,7 5 L   	 1 4 0, 0 0

	 M O E T  C H A N D O N  I C E  I M P E R I A L  (ROSE) 0,7 5 L 	 1 5 0 , 0 0

W E I S S W E I N  	
	
	 G R AU B U R G U N D E R  T R O C K E N  0, 2 L   	 7, 9 0

	 W E I S S B U R G U N D E R  T R O C K E N  0, 2 L  	 6 , 9 0

	 S I L VA N E R  F E I N H E R B  0, 2 L   	 6 , 9 0

R O S E W E I N  	
	
	 D O R N F E L D E R  R O S E  T R O C K E N  0, 2 L   	 6 , 9 0

R O T W E I N  	
	
	 S P Ä T B U R G U N D E R  T R O C K E N  0, 2 L   	 7, 9 0

	 D O R N F E L D E R  H A L B T R O C K E N  0, 2 L  	 6 , 9 0

B I E R E  	
	
	 K Ö N I G  P I L S  V O M  FA S S  0, 3 L   	 3 , 6 0

	 K Ö N I G  P I L S  V O M  FA S S  0,4 L 	 4 , 3 0

	 K Ö N I G  P I L S  A L K O H O L F R E I  0, 3 3 L 	 3 , 5 0

	 R A D L E R  0, 3 L   	 3 , 6 0

	 R A D L E R  0,4 L   	 4 , 3 0

	 A L S T E R  0, 3 L   	 3 , 6 0

	 A L S T E R  0,4 L   	 4 , 3 0

	 D I E B E L S  A LT  0, 3 3 L  	 3 , 6 0

	 B E N E D I K T I N E R  0, 5 L   	 5 , 0 0

	 B E N E D I K T I N E R  A L K O H O L F R E I  0, 3 3 L 	 4 , 5 0

	 K I R I N  B I E R  (JAPAN) 0, 3 3 L  	 4 , 0 0

G E T R Ä N K E



G E T R Ä N K E

S O F T D R I N K S  	
	
	 F R I T Z  K O L A  0, 2 L   	 3 ,1 0

	 F R I T Z  K O L A  (ZUCKERFREI) 0, 2 L   	 3 ,1 0

	 F R I T Z  M I S C H  M A S C H  0, 2 L   	 3 ,1 0

	 F R I T Z  A P F E L  K I R S C H E  0, 2 L   	 3 ,1 0

	 F R I T Z  L I M O  O R A N G E  0, 2 L   	 3 ,1 0

	 F R I T Z  L I M O  Z I T R O N E  0, 2 L 	 3 ,1 0

	 F R I T Z  S P R I T Z  B I O -A P F E L S C H O R L E  0, 2 L 	 3 ,1 0

	 F R I T Z  S P R I T Z  B I O - RHABARBERSCHORLE 0,2L	 3 ,1 0
	

	 E L E P H A N T  B A Y  P E AC H  0, 3 3 L  	 3 , 9 0

	 E L E P H A N T  B A Y  L E M O N  0, 3 3 L  	 3 , 9 0

	 E L E P H A N T  B A Y  P O M E G R A N AT E  0, 3 3 L  	 3 , 9 0

	 E L E P H A N T  B A Y  G R E E N  T E A  H O N E Y  0, 3 3 L  	 3 , 9 0
	

	 S C H W E P P E S  B I T T E R  L E M O N  0, 2 L  	 3 , 0 0

	 S C H W E P P E S  G I N G E R  A L E  0, 2 L   	 3 , 0 0
	

	 M I N E R A LWA S S E R  S A N  P E L L E G R I N O  0,7 5 L   	6 , 5 0

	 M I N E R A LWA S S E R  S A N  P E L L E G R I N O  0, 2 5 L  	 2 , 8 0

	 S T I L L E S  WA S S E R  AC Q UA  PA N N A  0,7 5 L   	 6 , 5 0

	 S T I L L E S  WA S S E R  AC Q UA  PA N N A  0, 2 5 L 	 2 , 8 0

K U R Z  U N D  G U T 	
	
	 R A M A Z Z O T T I  AU F  E I S  U N D  Z I T R O N E  4 C L   	 6 , 5 0

	 P R I N Z  A LT E  M A R I L L E  2 C L  	 6 , 0 0
	

	 CHU YEH CHING CHIEW  
	 BAMBUSSCHNAPS  2 C L 	 5 , 0 0

	 CHU YEH CHING CHIEW  	
	 ROSENBLÜTENSCHNAPS 2 C L 	 5 , 0 0



K A L T E  V O R S P E I S E N

F K

B C

C F

F R

F L

F G

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

2

4

4

4

A 1.	E D A M A M E  	 6 , 9 0

	 (Sojabohnen, wahlweise mit Meersalz oder Chiliöl)

A 2.	WA K A M E  S A L AT  	 6 , 9 0

	 ( japanischer Algensalat mit Sesam)	

A 3.	S O M M E R R O L L E N  (GOI CUON) 	 9, 9 0

	 (zwei vietnamesische Reispapierrollen mit frischen Kräutern, Gurke,  
	 Omelette und Garnelen, dazu Hoisin Soße und Erdnuss-Topping)
	 (solange der Vorrat reicht)

A 4.	S O M M E R R O L L E N  V E G A N  	 9 , 9 0

	 (zwei vietnamesische Reispapierrollen mit frischen Kräutern, Gurke,  
	 Tofu und Paprika, dazu Hoisin Soße und Erdnuss-Topping)
	 (solange der Vorrat reicht)

A 5.	K I M C H I  S A L AT  	 7, 5 0

	 (traditioneller koreanischer scharfer Kohlsalat)

A 6.	C U C U M B E R  S A L AT  	 7, 5 0

	 (Gurken eingelegt in Sojasoße, Essig und Chiliöl)



W A R M E  V O R S P E I S E N 

A J

A J

A J

A J

A B F

A B J K

A C J O R

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

B 1.	M I N I  F R Ü H L I N G S R O L L E N  (CHA GIO)	 8 , 5 0

	 (vier vietnamesische Frühlingsrollen gefüllt mit Schweinefleisch, wahlweise mit  
	 Sweet Chili Soße oder vietnamesische Knoblauch Chili Vinaigrette "Nuoc Mam")

B 2.	E B I  T E M P U R A  	 1 5 , 9 0

	 (sechs Garnelen in Tempura, dazu homemade Sojasoße)

B 5.	M O M O
	
		  I. 	 F R I E D  M O M O 	 1 0 , 9 0

	 		  (fünf nepalesische Dumplings/Teigtaschen mit Hühnerfleisch und  
			   Kräutern, als Dip homemade Sojasoße)

	 	 II. 	 C H I L I  M O M O  	 1 0 , 9 0

	 		  (fünf nepalesische Dumplings/Teigtaschen mit Hühnerfleisch und  
			   Kräutern, mit homemade Chiliöl)

B 6.	V E G A N  M O M O
 
		  I. 	 F R I E D  V E G A N  M O M O  	 1 0 , 9 0

	 	 	 (fünf nepalesische Dumplings/Teigtaschen mit Gemüse und Kräutern,  
			   als Dip homemade Sojasoße)

		  II. 	C H I L I  V E G A N  M O M O 	 1 0 , 9 0

	 	 	 (fünf nepalesische Dumplings/Teigtaschen mit Gemüse und Kräutern,  
			   mit homemade Chiliöl)

B 7.	W O N T O N  	 1 1 , 9 0

	 (sechs chinesische Dumplings/Teigtaschen mit Garnelen und Schweinefleisch
	 mit homemade Soja-Chiliöl)

4

4

4

4

4



S U P P E N

B J

A K

A J K

A B J

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

C 1.	T O M  Y U M  G O O N G  	 1 0 , 9 0

	 (traditionelle thailändische scharfe Garnelensuppe)

C 2.	D U M P L I N G  S U P P E 
	
		  I. 	 M O M O  S U P P E  	 9 , 9 0

	 	 	 (Teigtaschen in einer Hühnerbrühe)

	 	 II. 	M O M O  S U P P E  V E G A N  	 9 , 9 0  
			   (Vegane Teigtaschen in einer Gemüsebrühe)

C 3.	W O N T O N  S U P P E  	 9, 9 0

	 (Wontons in einer Hühnerbrühe)

4, 5

4

4

4



S U S H I  &  M O R E

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

8.	 N I G I R I  (1 Paar) 	
	
		  A. 	 N I G I R I  T U N A  	 9, 0 0

	 	
		  B. 	 N I G I R I  S A L M O N  	 8 , 0 0

		
		  C. 	 N I G I R I  S E A B A S S  	 8 , 0 0

		
		  D. 	 N I G I R I  U N A G I  K A B A Y A K I  	 9, 0 0

		
		  E. 	 N I G I R I  F L A M E D  T U N A 	 1 0 , 0 0

		
		  F. 	 N I G I R I  F L A M E D  S A L M O N 	 9, 0 0

		  G. 	 N I G I R I  F L A M E D  S E A B A S S 	 9, 0 0

	 	

9.	 S A S H I M I  (6 Scheiben)	
	
		  H. 	S A S H I M I  T U N A  	 2 5 , 0 0

	 	
		  I. 	 S A S H I M I  S A L M O N  	 24 , 0 0

	 	
		  J. 	 S A S H I M I  S E A B A S S   	 24 , 0 0

	 	



S U S H I  &  M O R E

D

D

D

D

F

F

F

F

F

F

F

F

D G

A

A

A

D F

F

F

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

3.	 TATA R  	
	
		  A. 	 T U N A  	 1 8 , 0 0

	 	
		  B. 	 S A L M O N  	 1 7, 0 0

		
		  C. 	 C R I S P Y  R O L L  M I T  T U N A  TATA R  	 1 4 , 5 0

		
		  D. 	 C R I S P Y  R O L L  M I T  S A L M O N  TATA R  	 1 3 , 5 0

	 	

4.	 M A K I  (8 Stk.)	
	
		  A. 	 S A L M O N  C R U N C H  	 7, 5 0

	 	
		  B. 	 T U N A  C R U N C H  	 8 , 5 0

	 	
		  C. 	 AV O C A D O   	 6 , 5 0

	 	
		  D. 	 G U R K E 	 6 , 5 0

	 	
		  E. 	 S PA R G E L 	 7, 0 0

		
		  F. 	 E B I  F R Y 	 9, 5 0

	 	

5.	 F R I E D  R O L L S  (6 Stk.)	
	
		  A. 	 T U N A  F R I E D  R O L L  	 1 4 , 0 0

	 	 (frittierte Sushi Rolle gefüllt mit Thunfisch, getopped mit Creme und  
		  Beeren der Saison, verfeinert mit homemade Teriyaki)
	 	
		  B. 	 S A L M O N  F R I E D  R O L L  	 1 3 , 0 0

		  (frittierte Sushi Rolle gefüllt mit Lachs, getopped mit Creme und Beeren  
		  der Saison, verfeinert mit homemade Teriyaki)
		
		  C. 	 C H I C K E N  F R I E D  R O L L  	 1 3 , 0 0

		  (frittierte Sushi Rolle gefüllt mit Chicken, getopped mit Creme und Beeren  
		  der Saison, verfeinert mit homemade Teriyaki)
		
		  D. 	 V E G G I E  F R I E D  R O L L  	 1 3 , 0 0

		  (frittierte Sushi Rolle gefüllt mit Gurke, Paprika und Avocado, getopped mit  
		  Creme und Beeren der Saison, verfeinert mit homemade Teriyaki)

		  E. 	 E B I  F R I E D  R O L L  	 1 4 , 0 0

		  (frittierte Sushi Rolle gefüllt mit Ebi Tempura, getopped mit  
		  Creme und Beeren der Saison, verfeinert mit homemade Teriyaki)

4

4
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4
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4

4
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D

F

F

G

G

A

A

D

D
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6. 	 U R A M A K I  (CLASSIC ROLLS)	
	
		  A. 	 C H I C K E N  T E R I Y A K I  (5 Stk.) 	 1 3 , 5 0

			   (Uramaki mit paniertem Hühnchen, Avocado und Gurke, verfeinert  
			   mit Schnittlauch, Sesam und homemade Teriyaki Sauce)
	 	

		  B. 	 C A L I F O R N I A  R O L L  S A L M O N  (8 Stk.)	 1 4 , 5 0

			   (Uramaki mit Lachs, Frischkäse, Avocado und Gurke, verfeinert mit  
			   Sesam/Tobiko)

		  C. 	 E B I  C R U N C H Y  R O L L  (5 Stk.)	 1 3 , 5 0

				   (Uramaki mit Ebi Tempura, Avocado und Gurke, verfeinert mit Sesam,  
			   homemade Spicy Mayo und Buttercrunch)
	 	

		  D. 	 S A L M O N  C R E A M  R O L L  (8 Stk.)	 1 3 , 5 0

			   (Uramaki mit Lachs und Frischkäse, verfeinert mit Sesam, dazu  
			   homemade Teriyaki Sauce)

		  E. 	 T U N A  C R E A M  R O L L  (8 Stk.)	 1 4 , 5 0

			   (Uramaki mit Thunfisch und Frischkäse, verfeinert mit Sesam, dazu  
			   homemade Teriyaki Sauce)

		  F. 	 V E G G I E  C R E A M  R O L L  (8 Stk.)	 1 3 , 5 0

			   (Uramaki mit Avocado, Gurke und Frischkäse, verfeinert mit Sesam,  
			   dazu homemade Sweet Miso Sauce)

		
		

S U S H I  &  M O R E

A F J

B F K

D F K

D F K

D F K

A B F K

S U S H I  &  M O R E

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

4

4

4

4

4

4



S U S H I  &  M O R E

D F K

D F K

D F K

D F K

D F K

F K

F G K

S U S H I  &  M O R E

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

4

4

4

4

4

4

4

4

4

7. 	 U R A M A K I  ( SPECIAL ROLLS) (8 Stk.)	
	
		  A. 	 V E G A N  G R E E N  R O L L  	 1 4 , 5 0

	 	 	 (Uramaki mit Spargel, Avocado und Gurke, als Topping japanische Shiso  
			   Blätter und homemade Sweet Miso Sauce, verfeinert mit Sesam)
		

		  B. 	 S W E E T  V E G A N  R O L L  	 1 4 , 5 0

	 	 	 (Uramaki mit Möhren, Avocado und Gurke, als Topping Flamed  
			   Paprika und homemade Sweet Miso Sauce, verfeinert mit Schnittlauch)
	  

		  C. 	 V E G A N  R O Y A L  R O L L  	 1 4 , 5 0

	 		  (Uramaki mit Paprika, Gurke und Avocado Topping, verfeinert mit rote  
			   Zwiebel Ceviche, Vegan Mayo und homemade Sweet Miso Sauce)

		  E. 	 D I D I  R O L L  	 1 5 , 5 0

	 	 	 (Uramaki mit Ebi Tempura, Avocado und Gurke, als Topping Flamed Salmon,  
			   homemade Mayo und Teriyaki Sauce, verfeinert mit Buttercrunch)

		  F. 	 F L A M E D  T U N A  R O L L 	 1 5 , 5 0

			   (Uramaki mit Ebi Tempura, Avocado und Gurke, als Topping Flamed Tuna,  
			   homemade Spicy Mayo und Teriyaki Sauce, verfeinert mit Hot Banditos/Tobiko)
 

		  G. 	 F L A M E D  S A L M O N  R O L L 	 1 5 , 5 0

			   (Uramaki mit Ebi Tempura, Avocado und Gurke, als Topping Flamed Salmon,  
			   homemade Spicy Mayo und Teriyaki Sauce, verfeinert mit Hot Banditos/Tobiko)

		  I. 	 D R A G O N  R O L L 	 1 5 , 5 0

			   (Uramaki mit Ebi Tempura, Avocado und Gurke, als Topping Avocado,  
			   homemade Mayo und Teriyaki Sauce, verfeinert mit rote Zwiebel   
			   Ceviche/Tobiko)

		  J. 	 Z E N  E M P E R O R  R O L L 	 1 5 , 5 0

			   (Uramaki mit Ebi Tempura und grünem Spargel, als Topping Flamed Unagi  
			   Kabayaki und Camembert, verfeinert mit Schnittlauch, homemade Spicy  
			   Mayo, homemade Creamy Mustard Sauce und homemade Teriyaki Sauce)

		  K. 	 R O Y A L  S E A B A S S  R O L L 	 1 5 , 5 0

			   (Uramaki mit  Ebi Tempura grünem Spargel, als Topping Flamed Seabass,  
			   verfeinert mit Schnittlauch, homemade Spicy Mayo, homemade Creamy  
			   Mustard Sauce und homemade Teriyaki Sauce)	

		  L. 	 C H I C K E N  M A N G O  R O L L 	 1 5 , 5 0

			   (Uramaki mit paniertem Hühnchen, Avocado und Gurke, als Topping  
			   Mango, homemade Teriyaki Sauce und homemade Sweet Chili Mayo,  
			   verfeinert mit Sesam)
	
	 	 M. 	M A N G O  M A N G O  R O L L  	 1 4 , 5 0

			   (Uramaki mit Mango, Gurke und Avocado, als Topping Mango, homemade  
			   Sweet Miso Sauce und homemade Sweet Chili Mayo, verfeinert mit Sesam)
		

4KF J

KF J

KF J

4

D

KF J

J



Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

1 B.	M I N I  V E G A N  B O X 	 3 3 , 0 0

	 2 Special Uramakis (I.), 1 Maki (II.)

		  I. 	 VEGAN GREEN ROLL  (8 Stk.) 	
			   SWEET VEGAN ROLL  (8 Stk.) 	
		  II. 	 MAKI NACH CHEFS CHOICE  (8 Stk.)

1 C.	C R U N C H Y  B O X 	 3 6 , 0 0

	 2 Uramakis (I.), 1 Fried Roll (II.)

		  I. 	 CHICKEN TERIYAKI ROLL  (5 Stk.)

			   EBI CRUNCHY ROLL  (5 Stk.)

 	 	 II. 	 FRIED ROLL NACH CHEFS CHOICE (6 Stk.)

1 E.	 M I N I  D I D I  B O X 	 3 4 , 0 0

	 1 Special Uramaki (I.), 3 Makis (II.)

		  I. 	 DIDI ROLL (8 Stk.) 	
		  II. 	 MAKIS NACH CHEFS CHOICE (24 Stk.)

2. 	 P O K E  B O W L S  	
	
		  A. 	 T U N A  P O K E  	 1 8 , 9 0

	 	 	 (bunte Bowl mit Sushi Reis, Thunfischwürfel, Edamame, Gurken,  
			   Avocado, Wakame, getopped mit Spicy Mayo, Teriyaki Sauce, verfeinert  
			   mit Schnittlauch und Sesam)

		  B. 	 S A L M O N  P O K E  	 1 7, 9 0

	 	 	 (bunte Bowl mit Sushi Reis, Lachswürfel, Edamame, Gurken, 
			   Avocado, Wakame, getopped mit Spicy Mayo, Teriyaki Sauce, verfeinert  
			   mit Schnittlauch und Sesam)

		  C. 	 V E G G I E  P O K E  	 1 6 , 9 0

	 	 	 (bunte Bowl mit Sushi Reis, Kimchi, Edamame, Gurken, Avocado, 
			   Wakame, getopped mit Spicy Mayo, Sweet Miso Sauce, verfeinert mit 
			   Schnittlauch und Sesam)

S U S H I  B O X E S   /   P O K E  B O W L S

4

4

4

4

4

4

D F K

D F K

KF J



C U R R Y S  U N D  W O K S

F

A

A

F

F

F

F

G

G

M

G

J

J

J

F G J

F

F

F

F

G

G

G

J

J

J

F J R K

F G J

Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

D 1.	R E D  C O C O  C U R R Y

Rotes scharfes Thai Curry gewonnen aus getrockneten roten Chilis, Zitronengras,  
Kreuzkümmelsamen, Schalotten und Galgantwurzel (Thai-Ingwer), mit Kokosmilch und  
Gemüse, dazu Reis und wahlweise mit:
		
		  I. 	 V E G A N 	 1 7, 9 0

	 	 	 (Tofu und Jackfruit)

	 	 II. 	 PA N K O  C H I C K E N  	 1 8 , 9 0

	 	 	 (paniertes Hühnchen in japanischem Pankomehl) 

		  III. 	R O A S T B E E F  	 1 9 , 9 0

	 	 	 (Roastbeef-Scheiben) 

		  IV. 	L AC H S S T E A K  	 2 1 , 9 0

	 	 	 (gegrilltes Lachsfilet) 

		  V. 	 G A R N E L E N  	 2 2 , 9 0

	 	 	 (gebratene Garnelen ohne Schale) 

D 2.	G R E E N  C O C O  C U R R Y

Grünes scharfes Thai Curry gewonnen aus frischen grünen Chilis, Zitronengras, geriebene  
Limonenschale, Knoblauch, Schalotten, geröstete Koriandersamen, Korianderwurzeln und  
Galgantwurzel (Thai-Ingwer), mit Kokosmilch und Gemüse, dazu Reis und wahlweise mit: 

		  I.	 V E G A N  	 1 7, 9 0

	 	 	 (Tofu und Jackfruit) 

		  II.	 PA N K O  C H I C K E N 	 1 8 , 9 0

	 	 	 (paniertes Hühnchen in japanischem Pankomehl)

		  III.	R O A S T B E E F 	 1 9 , 9 0

	 	 	 (Roastbeef-Scheiben)

	 	 IV.	L AC H S S T E A K 	 2 1 , 9 0

	 	 	 (gegrilltes Lachsfilet)

		  V.	 G A R N E L E N 	 2 2 , 9 0

	 	 	 (gebratene Garnelen ohne Schale)

D 3.	H O LY  T H A I  B A S I L  W O K

Eines der gängigsten Wokgerichte in Thailand, mit frischem Thai-Basilikum und Gemüse in  
einer homemade süß-würzigen dunklen Soße, dazu Reis und wahlweise mit:

		  I.  	 T O F U  	 1 8 , 9 0

		  II.  	R O A S T B E E F 	 2 0 , 9 0

4, 5

4, 5

4, 5

4, 5

4, 5

4, 5

4, 5

4, 5

4, 5

4, 5

4

4



Unsere Gerichte werden mit verschiedenen Toppings verziert, unter anderem Sesamkerne 
und Schnittlauch, bei Unverträglichkeiten melde es bitte unseren Servicekräften.

D 4. 	P O R K  B U L G O G I  (FEUERFLEISCH) 	 2 1 , 9 0

Bulgogi ist ein koreanisches Festtagsgericht mit Schweinenackenfleisch in einer scharfen  
koreanischen Marinade serviert auf einer heißen Gusspfanne, dazu Kimchi, Salatblätter und Reis.  
In Korea wird das Fleisch und die restlichen Zutaten in das Salatblatt eingerollt und mit den  
Fingern als komplettes Bündel verzehrt.

D 7.	B U N 

Vietnamesische lauwarme Reisnudelbowl mit Gurken, Salatstreifen, frischen Kräutern, Erdnüssen, Röst-
zwiebeln und Schnittlauch, serviert mit einer vietnamesischen Knoblauch-Chili Vinaigrette "Nuoc Mam".

		  I. 	 E B I  L E M O N G R A S S  	 1 8 , 9 0

	 	 	 (Garnelenspieße in einer Lemongrassmarinade)

	 	 II. 	 R O A S T B E E F  L E M O N G R A S S  	 1 7, 9 0

			   (Roastbeef-Scheiben in einer Lemongrassmarinade) 

		  III. 	C H A  G I O  	 1 6 , 9 0

			   (Frühlingsrollen mit Schweinefleisch)

	 	 IV. 	T O F U  	 1 5 , 9 0

		  	 (Tofuspieße in einer Lemongrassmarinade )

D 8.	P H O  B O  (SAISONAL NOVEMBER-MÄRZ)	 1 6 , 9 0

	 (solange der Vorrat reicht)

Pho ist eine traditionelle vietnamesische Reisnudelsuppe. Sie wird in Vietnam schon morgens zum 
Frühstück verzehrt, um gut und gestärkt in den Tag zu starten. Die Basis ist eine kräftige Rindfleisch-
brühe, welche über mehrere Stunden gekocht und mit Ingwer, Sternanis und Zimt verfeinert wird. 
Abgerundet wird die Brühe mit Roastbeefscheiben, Rindfleischbällchen, Hoisinsoße, Siracha Soße, 
Thai Basilikum und Koriander. Ein absoluter Tipp für einen Bad-Hangover :)
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D E S S E R T S
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2, 4
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E 1.	 B A K E D  B A N A N A 	 8 , 9 0

	 (Bananenbällchen mit Eis und Honig, getopped mit Sesam)

E 2.	 S C H O K O L A D E N  S O U F F L E 	 8 , 9 0

	 (mit Vanilleeis, getopped mit Sesam)

E 3.	 M A N G O  M E E T S  C R E M E 	 8 , 9 0

	 (Mangopüree auf einer homemade Creme, getopped mit Sesam)



A L L E R G E N E   /   Z U S A T Z S T O F F E

GLUTENHALTIG

KREBSTIERE

EIER/EIERERZEUGNISSE

FISCH/FISCHERZEUGNISSE

ERDNÜSSE/ERDNUSSERZEUGNISSE

SOJA/SOJAERZEUGNISSE

MILCH/MILCHERZEUGNISSE

SCHALENFRÜCHTE (NÜSSE)

SELLERIE/SELLERIEERZEUGNISSE

SENF/SENFERZEUGNISSE

SESAMSAMEN

SCHWEFELDIOXID/SULFIDE

LUPINEN

WEICHTIERE  
(SCHNECKEN, MUSCHELN, KALMARE, AUSTERN)
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J

K
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1 	 KOFFEINHALTIG 

2 	 MIT FARBSTOFF

3 	 CHININHALTIG

4  	 KONSERVIERUNGSSTOFFE

5  	 MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER

6 	 GESCHWEFELT

7  	 GESCHWÄRZT

8  	 MIT PHOSPAHT

9  	 ENTHÄLT PHENYLALANINQUELLE

10  	MIT SÜSSUNGSMITTEL(N)

11 	 KANN BEI ÜBERMÄSSIGEM VERZEHR  
	 ABFÜHREND WIRKEN

12  	ANTIOXIDATIONSMITTEL

13  	GEWACHST

14  	TAURINHALTIG

16 	 ENTHÄLT SOJAÖL, AUS GENTECHNISCH  
	 VERÄNDERTER SOJA HERGESTELLT

BELIEBTE GERICHTE

VEGAN


